BODEGAS
LUIS ALEGRE

ALEGRE#s:

Vino multivarietal en el que encontramos explosién
frutal y frescor. Expresa el potencial aromatico de las
variedades con las que se elabora.

ELABORACION

3 < Vendimia. Manual.
LUIS ALEGRE @' AnAada. Agrondmicamente la aflada 2023
ROSE ; - ha estado marcada por la sequia y las altas
e : temperaturas, sin embargo, el viiedo se ha

adaptado a las mismas, presentando uvas con
calidades perfectas.

Fermentacion. Elaboracion del Rosado por
sangrado de la uva tinta. 20 dias en depdsitos
de acero inoxidable a baja temperatura (14°c)
para mantener los aromas.

CATA

Color. Precioso color rosa palido
muy brillante.

Nariz. De intensidad alta. Se caracteriza por

ser muy frutal y floral (flores blancas), donde
destacan frutas frescas, sobre todo de marcado
caracter tropical y citrico, junto con algunos
matices de frutillos rojos.

Boca. Muy equilibrado en acidez y fruta.
Untuoso y con cierto volumen.

MARIDAJE

Acomparia perfectamente todo tipo de
arroces, carnes blancas, comidas asiaticas, etc.
Idéneo como aperitivo o entrante. Marida a la
perfeccién con las puestas de sol en verano.
Muy facil de beber y refrescante.

Servir: 9°C




