ANCO. COLE®

ELABORACION

Vendimia. Manual con seleccién
en campo de uva.

ARada 2019. Calificacién Afiada
“EXCELENTE" Tras un 2018 complicado
climatolégicamente donde abundaron
las lluvias, la cosecha de 2019 destaca
por un menor rendimiento del vifiedo,
pero con una altisima calidad de la uva.

Fermentacion. Prensado suave que
tras un ligero entre desfango vy El
mosto inicia y termina su fermentacion
alcohdlica en barricas de Roble
Francés, sin sobrepasar en ningun
momento los 17-18 °C.

Crianza. En barrica permanece
durante 8 meses, en los que movemos
lias dos veces por semana. Una vez
embotellado permanece unos 6 meses
en botellero para afinado antes de su
comercializacion.
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Color. Amarillo pajizo con irisaciones verdosas.

Nariz. De intensidad alta, limpio, floral, frutal
y balsédmico. Aparecen aromas citricos con
matices de vainilla. Todo perfectamente
ensamblado por los tonos del roble que le
dan gran complejidad aportando un fondo
de canela y una sutil vainilla almendrada.

Boca. Se caracteriza por su frescura y cierta
opulencia derivada de la crianza sobre lias.
Vino muy facil de beber y muy versatil pues
es un blanco con alma de tinto.

MARIDAJE

Perfecto como aperitivo, pero dada su crianza
en roble admite buenos arroces, carnes y pasta.
Excelente con la cocina asidtica de calidad.

Servir: 9 °C




